
 
Lexique – CHSLD François-Séguenot  
 

# 
Poste 

Route 
de 

travail 
Code 
Virtuo 

Titre 
d’emploi Horaire Hrs Route 

  T1     

  T2     

131106 
131109  T3 6386 

PSA 
7h30-
16H15 J- 7.75 

Courroie déjeuner; Service salle à manger dîner; 
laverie-débarras; plonge-chaudrons; nettoyage; 
portionnement; livraison et entretien des charriots; 
courroie dîner et souper; 

132650 
132451  T4 6386 

PSA 
10h00-
18H45 J- 7.75 

Courroie dîner; remplissage; laverie-débarras; plonge-
chaudrons; nettoyage; portionnement; courroie souper; 
service salle-à-manger souper; 

  T5     

132543 
131107  T6 6386 

PSA 
6H30-
15H15 J- 7.75 

Courroie déjeuner; laverie-débarras; plonge-chaudrons; 
nettoyage; portionnement; livraison, récupération et 
entretien des charriots; montage chariot centre de jour; 
courroie dîner; FDS : livraison des collations. 

132452 
131110  T7 6386 

PSA 
14H45-
18H45 S- 4-00 

Laverie-chaudron, courroie souper, livraison des 
chariots, service salle-à-manger souper, laverie-
débarras. 

  T8     

  T9     

  T10     

  T11     

  T12     

  T13     

  T14     

131114 
132302  T15 6301 

CUI 
5H30-
13H45 J-7.75 

Production (déjeuner et dîner), mise-en-place 
(déjeuner, dîner et aide au souper), préparation et 
rethermalisation des mets (déjeuner et dîner). 
Prise d’inventaire et ranger commandes. 

132366 
132367  T16 6301 

CUI 

9H15-
17H45 et 

5H30-
13H45 

J-7.75 

Production (Dîner et souper), mise-en-place (souper et 
aide au dîner), préparation et rethermalisation des mets 
(dîner et souper). 
Prise d’inventaire et ranger commandes. 

131114  T17 6301 
CUI 

9H15-
17H45 J-7.75 

Production (souper), mise-en-place (souper et aide au 
dîner), préparation et rethermalisation des mets 
(souper). 
Prise d’inventaire et ranger commandes. FDS : 
préparation des rôties déjeuner. 

  T18     

  T19     



# 
Poste 

Route 
de 

travail 
Code 
Virtuo 

Titre 
d’emploi Horaire Hrs Route 

132509  T20 2240 
ACTD 

9H00-
17H00 J-7.0 

Visite des résidents; prise d’inventaire, préparation et 
envoie des commandes; impression des menus, 
compilation etc.; entrer des données dan ProMenu; 
évaluations organoleptiques; organisation des fêtes; 
service à la clientèle   

  T21     

  T22     

  T23     

  T24     

  T25     

  T26     

  T27     

  T28     

  T29     

  T30     

  T31     

  T32     

  T33     

  T34     

  T35     
 


